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Tybohje

Kuvaus

Hunajan koostumuksessa hyvin pieni osa on erilaisia
happoja. Naiden happojen pitoisuuksien maaritys onnistuu
mikrokemian valineitad kayttden. Tydssa opiskelijat paasevat
harjoittelemaan titrausta tydmenetelmana jonkin
“luonnonaineen”, eli hunajan, kanssa. Sen happopitoisuus
on hyvin pieni, joten tyd vaatii tarkkuutta hyvien tulosten
saamiseksi.
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https://drive.google.com/file/d/0B-10Y 3lwrkMWR2NzaUtmMO
VBaOk/view?usp=sharing
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