Materiaalin nimi

Jogurtin bakteerit

Kohderyhma

13-15 -vuotiaat, 16-19 -vuotiaat

Materiaalin laatu

Projekti

Materiaalin sisalto

bakteerit, mikro-organismit

Kuvaus

Oletko huomannut, etta jogurttipurkissa sanotaan sen
sisaltdvan elavia mikro-organismeja? Mita tdma tarkoittaa?
Jotkut bakteerit tekevat sairaaksi ,kun taas toiset ovat
todella tarkeita elimistdn hyvinvoinnin kannalta.

Yksittaiset bakteerit ovat niin pienia, ettei niita voi havaita
paljaalla silmalla, joten miten voimme selvittaa, onko
jogurtissa todella bakteereja? Tassa projektissa yritetaan
selvittdd, onko jogurtissa oikeasti bakteereja kasvattamalla
niita bakteerien kasvatukseen tarkoitetuilla agar-maljoilla.

Materiaali

Englanninkielinen alkuperaisohje:
http://www.sciencebuddies.org/science-fair-projects/project
ideas/FoodSci p072.shtml#procedure

Suomennettu tydohje:
https://drive.google.com/file/d/0B6 GW4iEOV6LDRVVDW|FE
eFFpSXc/view?usp=sharing
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